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SmokeMax PRO6

smart wireless BBQ
thermometer

Get to know the Device EN

Power ON/OFF

Pairing / Stop Alarm Button
Kv\ Back-ight ON
‘ ] ! LCD

Probe Sockets

Battery Cover
(magnet inside)

= 0

Probe with cable Probe Wrap

The device provides 6 sockets for probes, which enable you to monitor 6
items at once.
If you need more probes please contact your dealer.
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Insert the batteries

2 AAssize batteries are needed for this device. Make sure they are put in
the right direction by following the icons on the unit.
Batteries are not included.

@ Press the lock of the
battery cover and rotate

to open. / -

@ Putin batteries, noticing
the icons which show directions. e @

0 Put back the battery cover.

Install the probes

The device will keep scanning the sockets when its power is switched on,
the Probe icons on LCD will display one by one from 1 to 6 where probes are
plugged in.

Then insert the probes into the food, make sure the front tip of the probe

is in the center of the food to get accurate temperature.

Download the APP

Search the keyword ”SmokeMax PRO6" in App Store or Google Play, or scan the
following QR-Code with your phone.

Download and install it for free.
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Power ON/OFF

Press and hold the button for more than 3 seconds when it is in OFF mode.
It will be powered on. Do the same in ON mode to turn off the device. If no
probe is connected the device will turn off automatically.

Pair with your phone

@ Switch on your device and keep the blue-tooth switch of your phone on.

@ Launch the app. and follow the instrucions in the app to pair and activate
the device:
Press the Pairing / Stop Alarm Button (on the top of the device).

© Connected successfully.

Once Paired the device with your phone, you don’t need
to do it again, unless you change to other phones.

Enjoy your barbecue time

Choose food type and preference for the food where each probe is inserted,
the app and the device will display its current and tagert temperature.

When the food is ready, the app and the device will alarm.
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The user interface of the app may be changed when upgrade.
Please follow the instructions in the app.

WARNING

The heat resistance varies in different components of the probe,
DO NOT put the probes directly in fire flame.

DO NOT put the wrap into oven, or it will melt!

And probes are NOT dishwasher safe.

Sensor Sensor
300°C 350°C
for instantaneous test for instantaneous test
250°C 300C

for long-time monitoring for long-time monitoring

Silicone handle o— Stainless Steel handle

250°C - 350°C
for long-time monitoring for long-time monitoring

Teflon cable Teflon cable
with stainless steel mesh with stainless steel mesh
250°C 350C

for long-time monitoring for long-time monitoring

App Store is a service mark of Apple Inc.
Google Play is a service mark of Google Inc.
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Lernen Sie den SmokeMax PRO6 kennen
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Der SmokeMax PROG6 verfugt Uber 6 Steckplatze fiir die Sonden, mit denen
Sie 6 Grillguter iberwachen kénnen.
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Sie bendtigen 2 AA 1,5 Volt LR6 Batterien (nicht im Lieferumfang enthalten).
Achten Sie beim Einlegen auf die richtige Polaritat der Batterien.

@ Offnen Sie die Batterieabdeckung
wie abgebildet.

@ Legen Sie die Batterien ein. Wichtig:
Achten Sie auf die richtige Polaritat.

© Schliessen Sie die Batterieabdeckung.

Das SmokeMax PRO6 scannt automatisch die Steckplatze, sobald das Gerat ein-
geschaltet wird. Die Sondensymbole werden Schritt fiir Schritt auf dem Display
angezeigt.

Stecken Sie die Sonde in das Grillgut. Achten Sie darauf, dass sich die Spitze der
Sonde in der Mitte des Grillgutes befindet.

Laden Sie die APP herunter

Suchen Sie nach dem Keyword ”SmokeMax PRO6“ im APP Store oder
Google Play Store. Alternativ scannen Sie folgenden QR-Code mit lhrem Handy.

Ein-/ Ausschalten

Driicken und Halten Sie die ,,Power AN/AUS* Taste fiir mehr als 3 Sekunden, um
das Gerét ein- bzw. auszuschalten.

Wenn keine Sonde angeschlossen ist, schaltet sich das SmokeMax PRO6
automatisch aus.

Bluetooth Verbindung

@ Nehmen Sie Ihr SmokeMax PRO6 und gehen Sie sicher, dass Bluetooth an
lhrem Handy eingeschlatet ist.

@ Offnen Sie die APP, um das SmokeMax PRO6 zu verbinden. Driicken Sie die
Power AN/AUS Taste.

© Verbindung hergestellt.

Wenn der SmokeMax PRO6 einmal mit Ihrem Handy verbunden ist, missen Sie
es nicht erneut verbinden, auRRer Sie wechseln das Handy.

Funktionen

Wahlen Sie Ihr Grillgut aus und stecken Sie die Sonde ein. Die APP zeigt lhnen die
Start- und Zieltemperatur an.
Sobald die Zieltemperatur erreicht wird, ertont ein Signalton.
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Warnung

Die Sonden niemals in direktes Feuer halten!
Stellen Sie die Umhillung der Sonden niemals in den Ofen bzw. Grill!
Die Sonden sind nicht Spiilmaschinen geeignet!
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Langzeitbenutzung

Telefon 0221 / 367 48 05
E-Mail info@hs-group.de
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